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Traditionelt baseres den danske svineproduktion pa importeret soja som proteinkilde til slagtesvin.
Men grces, som kan dyrkes i Danmark, indeholder ogsa meget protein. Proteinet kan udvindes af
greesset og bruges til at fodre slagtesvin med.

Vi har undersagt om stigende maengder graes-protein har en effekt pa farven og spisekvaliteten af
svinekadet.
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