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Mange gamle danske sorter bliver ikke lcenge-
re dyrket og er derfor ikke tilgcengelige for for-
brugerne. Heldigvis bliver freene af de gamle
sorter gemt hos genbanken NordGen i Malme.
De gamle danske sorter af majroe, redkdl og
radise blev taget ud af fryserne p& NordGen
og dyrket ved Institut for Fedevarer, Aarhus Uni-
versitet i 2011 og 2012. Desuden blev udvalgte
sorter dyrket p& Dansk Landbrugsmuseum og
hos virksomheden Arstiderme. De udvalgte
sorter kan ses pd hestmarkedet d. 1. September
2013.

Projekt gennemfert med statte fra Ministeriet
for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri, Naturkr-
hvervstyrelsen.
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MAJROE

Maijroer er ikke s& udbredt i Danmark. Nér de
endelig ses i butikkerne, er det som regel den
runde eller fladrunde type med lilla nakke (den
del der er over jorden), man kan kebe i butikker-
ne. Men variationen er i virkeligheden stor blandt
sorterne. Formen varierer fra fladrunde og runde
til aflange, roeformede eller qulerodsformede
redder. Grundfarven er gerne qul eller hvid og
'nakken’ er hvid, gul, lilla, eller grgn.

Dyrkning

Dyrkningforseget ved Institut for Fedevarer i
Arslev omfattede i alt 36 majroe- sorter. Plan-
terne blev sdet direkte i marken i slutningen af
maj mdéned 2011 og hesten startede midt i juli
mdned 2011.12012 blev s&ningen udskudt til
10. juli og de forste planter var hestklare i be-
gyndelsen af september 2012. S& der er tale om
en hurtig afgrede med en produktionstid p& kun
ca. 2 mdneder. Det er vigtigt, at planterne dcek-
kes med insektnet lige efter sdning, da vi p& den
mdde kan undgd de vigtigste skadegearere i kdl:
kélfluen og kélsommerfuglen. Det er desuden
vigtigt at have et godt scedskifte, da redderne pd
majroerne kan edelcegges fuldstcendig, hvis de
angribes af ké&lbrok.

[ 2011 klarede alle sorter sig godt og procent
brugbare planter varierede blandt sorterne og
I& mellem 94 og 100% brugbare planter. Resul-
tatet var lidt dérligere i 2012, men hovedparten
af sorterne havde mellem 80 og 100% brugbare
planter. S& sorterne ma siges at kunne dyrkes
med et godt resultat.

Smagstest pa cebledag

Ved 'Abledagen’ pd Dansk Landbrugsmuseum
i oktober 2012, havde de besagende mulighed
for at smage og se de fem udvalgte majroesor-
ter. Deltagerne blev spurgt:

"Hvilken majroe synes du smager bedst?’

Vertus Marteu Lemato’ var den sort flest syntes
om (37% af de adspurgte) efterfulgt af 'Snebold’
med ncestflest stemmer (28%). De sidste 3 sorter
(Petrowsky Vangede, Early Purple Top Globe Ro-
sita og Bortfelder) var ikke s& populcere. Sorterne
blev smagt rd, hvorfor det var de mest milde
sorter der fik flest stemmer. De fleste majroer har
en stcerk gennemtrcengede smag, som mange
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synes er for kraftig, nédr majroerne spises rd. Sma-
gen er ofte radise- eller roe smaqg. '‘Bortfelder’ er
en gammel sort der indgdr i mange historiske
opskrifter og denne er bedre tilberedt end ré.

Det samme ger sig geeldende for Petrowsky Van-
gede og Early Purple Top Globe Rosita, da disse
sorter er kraftige i smagen.
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I NordGen findes der hele 35 danske radisesor-
ter. Sorterne variere i udseende og kan inddeles

i fladrunde til runde sorter, elliptisk til omvendt
cegformet sorter, aflange sorter og ogsd aflange
sorter der spidser til i enderne (ncesten som en
gulerod). Grundfarven er gerne hvid eller red. De
hvide sorter har ofte rad eller red-lillafarvet top

af roden, udstrcekningen denne redfarvning kan
varierer mellem sorterne (50 til 90% radfarvning).
Der findes ogsd sorter der er helt hvide (se foto
'Istap Syla’). Helt rede sorter (f.eks 'Dandra’).

De gamle sorter klarede sig godt i begge dyrk-
ningsdr ved Aarhus Universitet, Institut for Fede-
varer. | 2011 havde 33 ud af 35 sorter over 0%
brugbare radiser. Tilsvarende tal for 2012 var 34
sorter med over 90% brugbare radiser. Typiske fejl
der resultere i kassering af radiserne er revner |
redderne og skurvpletter pd redderne.
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RODKAL:

14 gamle danske sorter blevi 2011 og 2012 ved
Aarhus Universitet, Institut for Fedevarer.

Der var problemer med mange af sorterne. Iscer
revner i dcekbladene, med efterfalgende rdd pé&
bladene var et problem for de fleste af sorterne.
Der var ogsé problemer med hul stok med brun-
farvning. Desuden var Tipburn et problem i de
tidlige sorter.

P& baggrund af forsegene blev felgende sorter
udvalgt som gode sorter. Disse sorter dyrkes i
2013 hos Arstiderne i starre mdlestok:

Holdbar Amager: Sen sort, med god jorddcek-
ning, med 94% brugbare hoveder. Sund sort,
doq lidt problemer med rdd pd& bladene i 2011

Kissendrup Tagenshus: Tidlig sort. Sorten
klarede sig godt i 2011. Der er dog problemer
med tipburn og hul stok, men sorten er taget
med, da det er en tidligt modnende sort og af
historiske drsager, da denne er ncevnt i gamle
kogebager.

Holdbar Vinter Rovi: Sen sort, med god jord-
dcekning, Sorten er sund, kun sma problemer
med revner og rdd i deekblade. 94% brugbare
hoveder.

Holdbar Amager Tofta: Sen sort, med god jord-
dcekning. Meget sund sort med kun smé& pro-
blemer med revner og ré&d i deekblade. 100%
brugbare hoveder.
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Yderligere oplysninger om projektet fas ved
henvendelse til:

Lars H. Jacobsen
Aahus Universitet
Institut for Fedevarer
Kirstinebjergvej 10
5792 Arslev

TIf. 87158321
e-mail: larsh.jacobsen@agrsci.dk

eller p&

www.kaalogrodfrugter.dk




