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Melk fra Jerseykger giver bedre ost

23. september 2010 - Af Anne Rahn
Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet

Der er forskel pa hvor egnet malken fra forskellige keer er til osteproduktion. Egenskaben kan vare
arvelig og det kan i sidste ende forbedre produktiviteten pa mejerierne.

Undersggelser fra Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet,
Aarhus Universitet, viser, at nogle keers maelk er bedre il at
lave ost med end andre.

Undersoagelserne viser ogsa, at egenskaben kan vaere arvelig.
Det betyder, at der via avisarbejdet er potentiale for at udvaeige
de keer, der er bedst egnede til osteproduktion. Det kan
forbedre produktiviteten pa mejerierne.

Jersey har bedst ostningsevne

Pa Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet udtog og analyserede
forskerne maelk fra 892 keer fordelt pa 42 besastninger. Cirka
halvdelen af keer var Jersey og halvdelen SDM. Analyserne af maelken viste, at der er tydelig forskelle mellem

individuelle keer og mellem racer.

- Alle jerseykgeme leverede maelk, der kunne stivne, mens der blandt SDM-kgerne var op imod 2,0 procent af
maelkepraverne, der slet ikke stivnede, siger seniorforsker Lotte Bach Larsen fra Instilut for Fedevarekvalitet ved

Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet.

Selvom det kun er en mindre del af keerne, der producerer maelk med meget ringe eller slet ingen ostningsevne, er
det ikke heldigt for osteproduktionen, da blanding af god og darlig meelk giver halvdarlig mzelk til ost.

Stort potentiale for egenskaben
Blandt de keer, der leverede meelk, der stivnede, var der ogsa forskel pa, hvor hurligt og hvor godt det stivnede.

Forskerne fandt ogsé en sammenhzaeng mellem ostningsevne og maelkens sammensastning.

- Med den siore variation i ostningsevne er der storl potentiale for at bruge egenskaben i avlsarbejdet, siger Lotte
Bach Larsen fra Institut for Fedevarekvalitet ved Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet.

Projekiet, der er en del af "Det dansk-svenske milk genomics initialiv* udferes i samarbejde med Arla Foods, Viking
Genetics, Lunds Tekniske Universitet, Sveriges Lantbruksuniversitet i Uppsala og Svensk Mjélk og stettes af Det
Strategiske Forskningsrad samt Dansk Kvaeg.
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